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RECECAO DE BOAS VINDAS

BAR APERITIVOS
Moscatel, Martini Bianco e Rosso, Porto Seco, Cerveja, Vinho Branco,
Sumo de Laranja, Refrigerantes, Agua Mineral.

ACEPIPES
Bolinhos de Bacalhau, Risséis de Camardo, Rolinhos de Vitela,
Folhadinhos Salsicha, Tapas Frias, Linguica Assada, Batata Chips.

MENU | SERVICO A MESA
(*ESCOLHER UMA OPGAO E UM PRATO PRINCIPAL - CARNE OU PEIXE)

ENTRADA* O PEIXE*
Caldo Verde & Moda do Norte; Filetes de Perca com Améndoa Tostada;
Aveludado de Legumes; Lombo de Pescada no Forno & Portuguesa;
Creme Parisiense. Bacalhau com Natas e Camaréo.
A CARNE* SOBREMESA*
Arroz de Pato & Antiga; Profiteroles com Chocolate Quente;
Lombo de Porco Assado & Padeiro; Strudel de Magd com Gelado de Nata;
Bifinhos de Perdi com Bacon. Quente e Frio.

BEBIDAS ATE AO FIM DA REFEICAO

Vinho Branco e Tinto, Refrigerantes, Cerveja,
Agua Mineral, Café Expresso, Chd e Infusdes.

SYAS

Por pessoa ¢/ lva incluido
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RECEGAO DE BOAS VINDAS

BAR APERITIVOS
Moscatel, Martini Bianco e Rosso, Porto Seco, Cerveja, Vinho Branco,
Sumo de Laranja, Refrigerantes, Agua Mineral.

ACEPIPES
Bolinhos de Bacalhau, Rissdis de Camardo, Rolinhos de Vitela,
Folhadinhos de Salsicha, Misto de Enchidos (Morcela, Farinheira e Linguiga).

MENU | SERVICO A MESA (*ESCOLHER UMA OPGAO)
O PEIXE*

ENTRADA*
Creme de Abdbora; Espadarte & Algarvia;
Lombos de Perca com Pistachios;
Bacalhau & Minhota.

Canja de Galinha do Campo;
Creme de Cenoura com Améndoa Laminadai.
A CARNE* SOBREMESA*
Bolo de Bolacha;
Pudim de Ovos com Frutos Silvestres;
Dama Branca.

Vitela Assada com Alecrim;
Escalopes de Vitela com Molho Vermute;
Lombo de Porco com Ameixas.

BEBIDAS ATE AO FIM DA REFEICAO

Vinho Branco e Tinto, Refrigerantes, Cerveja,
Agua Mineral, Café Expresso, Chd e Infusdes.

L4 €

Por pessoa ¢/ lva incluido
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RECEGCAO DE BOAS VINDAS

BAR APERITIVOS
Gin, Vodka, Moscatel, Martini Bianco e Rosso, Porto Seco, Cerveja, Vinho Branco,
Sumo de Laranja, Refrigerantes, Agua Minerall.

ACEPIPES
Linguiga Assada, Chourigo na Frigideira, Salada de Orelha, Salada de Feijdo-Frade
com Atum, Bolinhos de Bacalhau, Rissois de Camardo, Folhados Mistos, Rolinhos de
Vitela, Chamussas, Tapas Frias, Canapés da Quinta.

MENU | SERVICO A MESA (*ESCOLHER UMA OPGAO)

ENTRADA* O PEIXE*
Sopa da Horta; Medalhdes de Pescada com Molho Mostarda;
Caldo Verde; Supremos de Corvina com Abacaxi Grelhado;
Ovos Mexidos com Farinheira. Bacalhau & Lagareiro.
A CARNE* SOBREMESA (SERVICO VOLANTE)
Perna de Vitela no Forno ¢ Azenha; Mesa de Doces *

Bifinhos de Perd com Molho Ricotta;
Lombo de Porco Recheado com Ameixas.

BEBIDAS DURANTE A REFEICAO

Vinho Branco e Tinto, Refrigerantes,
Cerveja, Agua Mineral.

*MESA DE DOCES

Cheesecake de Frutos Vermelhos, Tarte de Natas, Bolo de Chocolate, Bolo de Bolacha,
Semifrio de Anands, Tarte de Améndoa, Quindim, Pudim de Ovos, Torta de Laranja e Bolo de
Chantilly com Fruta Fresca

CAFE E DIGESTIVOS

Whisky Novo, Licor de Natas, Vinho do Porto, Aguardente Velha, Amarguinha,
Bagaceira, Cerveja, Brandy, Café Expresso, Chd e Infusdes.

O0€

Por pessoa

( Ementa dimencionada para n® igual ou superior a 100, sendo inferior terd de ser redimensionada unicamente a pastelaria )



OUTRAS INFORMACOES

PAGAMENTOS
A Quinta aceita reservas provisorias, com a
validade de sete dias Uteis, findo esse prazo e se
aceitarem fazer a reserva definitiva, é feita com
sinal de 500€ (exceto outros valores a acordar
com o cliente) serd depois reforcado esse sinal
até trés meses antes do evento com mais 40 %
do valor estimado.

CRIANCAS
Até aos 3 anos ndio pagam, dos 4 aos 9 pagam
50% do valor e a partir dos 10 anos pagam 100%.

INCLUIDO NAS EMENTAS
Espaco, servigo, decoragdo com centros de
mesa (stondord), bar aberto (nds ementas
gue o contemplem). IVA & taxa em vigor. Estd
disponivel menu para criangas, vegetarionos e
dietas.

HORARIO
O hordrio serd determinado de acordo com o
menu escolhido, entre as 12 e as 24 horas. Limite
de hordrio para a animagéo aos sdbados e
vésperas de feriados até ds 24 horas,
restantes dias da semana até as 22 horas.
(Poderéio ser acordadas outras opgdes de
hordrio com o cliente).

DECORACAO
Serd fornecida pela Quinta toda a decoragéo
de sala (atoalhados), incluindo centros de mesa
(standard) em todas as ementas. Qualquer outro
tipo de decoracdo serd previomente acordada
com a Quinta ou fornecida pelo cliente.

CONFIRMACAO DE NUMERO DE PESSOAS
A confirmagdo do ndimero exato de convidados
terd de ser feita até 15 dias antes do evento,
por escrito (pessoalmente ou por email) e da
seguinte forma: N° de adultos, N° de criangas
que pagam 50% e N° de criangas que embora
ndo pagando precisam de lugar. Salienta-se
ainda que a partir desta data (?5 dias antes) o
numero de pessods a cobrar nunca serd inferior
ao confirmado. Podendo no entanto aumentar
no caso de haver maior nimero de convivas. No
caso de haver marcagdo de lugares o esquema
(Placar) com a distribuicéo de lugares e
respetivos marcadores de mesa teréio de ser
entregues até 15 dias antes do evento.

BAR ABERTO
Nas ementas que incluem bar aberto, o cliente
terd & sua disposigéo e durante toda a festa as
bebidas mencionadas.

DESISTENCIAS
Quando houver desisténcias, as importdncias
entregues ndo serdo devolvidas, justificando-se
0 incumprimento perante este acordo.

PAGAMENTO FINAL
Terd de ser liquidado o valor em falta em
(Numerdirrio, transferéncia bancdria), até ao dia
anterior ao evento no hordrio de expediente do
escritério (19 horas).
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